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LE BANQUET
Le Banquet est un grand repas réunissant de nombreux invités, souvent
pour une célébration particulière. Une manière " élégante et somptueuse"
de recevoir ces convives. Lors d'un banquet, les convives sont assis et
consomment un menu déterminé à l'avance. Le type de service employé
dans les banquets est le service à l'assiette.
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T E R R I N E  D E  C A N A R D  A U  P O I V R E  V E R T  E T  C R U D I T É S
Terrine de Canard au poivre vert et Crudités

PU TTC

11,00 €

QTÉ

1

TOTAL TTC

11,00 €

P Â T É  E N  C R O Û T E  T R A D I T I O N N E L  E T  C R U D I T É S
Pâté en Croûte Traditionnel et Crudités

PU TTC

11,00 €

QTÉ

1

TOTAL TTC

11,00 €

F O I E  G R A S  D E  C A N A R D  M A I S O N
Foie Gras de Canard Maison et Chutney de saison, accompagné d'une Brioche
moelleuse

PU TTC

16,50 €

QTÉ

1

TOTAL TTC

16,50 €
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C A R D I N A L E  D ' É C R E V I S S E S  À  L ' A R M O R I C A I N E
Cardinale d'Écrevisses à l'Armoricaine, accompagnée de Salade verte

PU TTC

11,00 €

QTÉ

1

TOTAL TTC

11,00 €

T A R T A R E  D E  S A U M O N
Tartare de Saumon frais et fumé aux fruits de la passion

PU TTC

16,50 €

QTÉ

1

TOTAL TTC

16,50 €

P A N N A  C O T T A  D E  C H A M P I G N O N S
Panna Cotta de Champignons, Roquette à la crème de Balsamique et Copeaux de
Parmesan

PU TTC

13,20 €

QTÉ

1

TOTAL TTC

13,20 €

T A R T E L E T T E  P O T I M A R R O N  &  F E T A
Tartelette Potimarron & Feta, accompagné de salade au vinaigre de Framboise

PU TTC

11,00 €

QTÉ

1

TOTAL TTC

11,00 €
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B A L L O T I N E  D E  V O L A I L L E  F A R C I E  A U X  C H A M P I G N O N S
Ballotine de Volaille farcie aux Champignons, Purée de Patates douces aux agrumes et
légumes de saison

PU TTC

17,60 €

QTÉ

1

TOTAL TTC

17,60 €

C I V E T  D E  S A N G L I E R
Civet de Sanglier, Spaetzle maison et Chou rouge à l'Alsacienne

PU TTC

19,80 €

QTÉ

1

TOTAL TTC

19,80 €

C U I S S E  D E  C A N A R D  L A Q U É E  A U X  É P I C E S  D E  N O Ë L
Cuisse de Canard laquée aux Épices de Noël, sur Choucroute et pomme fondante

PU TTC

19,80 €

QTÉ

1

TOTAL TTC

19,80 €

P I È C E  D E  V E A U  S A U C E  " T A R T U F A T A "  &  G A L E T T E
Pièce de Veau Sauce "Tartufata" & Galette de Pommes de terre et Légumes rôtis

PU TTC

22,00 €

QTÉ

1

TOTAL TTC

22,00 €

C A I L L E  F A R C I E  A U  F O I E  G R A S
Caille Farcie au Foie Gras, Cocotte de Spaetzle, et Légumes de Saison

PU TTC

22,00 €

QTÉ

1

TOTAL TTC

22,00 €
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F E U I L L E T É  D E  S A U M O N  E T  É P I N A R D S
Feuilleté de Saumon et Épinards, Riz Vénéré à la Courge Butternut et Sauce Homardine

PU TTC

22,00 €

QTÉ

1

TOTAL TTC

22,00 €

D O S  D E  C A B I L L A U D  A U  S A F R A N  D ' A L S A C E
Dos de Cabillaud au Safran d'Alsace, Fleischnacka aux Poireaux, servi dans un bouillon

PU TTC

22,00 €

QTÉ

1

TOTAL TTC

22,00 €

T R U I T E  S O U F F L É E  A U X  A M A N D E S
Truite soufflée aux amandes, coulis aux herbes, et Pommes de terre Hasselback

PU TTC

22,00 €

QTÉ

1

TOTAL TTC

22,00 €

R A V I O L E  D E  P A T A T E S  D O U C E S  A U  G I N G E M B R E
Raviole de Patates douces au Gingembre, Bouillon à la Citronnelle (min. 10 pax)

PU TTC

19,80 €

QTÉ

1

TOTAL TTC

19,80 €
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B U R G E R  V É G É T A R I E N
Burger Végétarien, frites de légumes et ketchup de carottes épicé

PU TTC

17,60 €

QTÉ

1

TOTAL TTC

17,60 €

W I N T E R  B O W L  À  L A  C O U R G E  B U T T E R N U T
Winter Bowl à la Courge Butternut, Champignons grillés et œuf poché

PU TTC

17,60 €

QTÉ

1

TOTAL TTC

17,60 €

M E N U  E N F A N T  :  E M I N C É E  D E  P O U L E T  À  L A  C R È M E  E T

S P A E T Z L E
Menu enfant : Emincée de Poulet à la Crème et Spaetzle

PU TTC

13,20 €

QTÉ

1

TOTAL TTC

13,20 €

M E N U  E N F A N T  :  S P A G H E T T I S  B O L O G N A I S E
Menu enfant : Spaghettis Bolognaise

PU TTC

13,20 €

QTÉ

1

TOTAL TTC

13,20 €

M E N U  E N F A N T  :  B U R G E R  &  P O T A T O E S
Menu enfant : Burger & Potatoes

PU TTC

13,20 €

QTÉ

1

TOTAL TTC

13,20 €
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D E S S E R T  À  L ' A S S I E T T E
Dessert à l'Assiette

PU TTC

7,15 €

QTÉ

1

TOTAL TTC

7,15 €

B U F F E T  D E  D E S S E R T S  D E  N O T R E  M A Î T R E  P Â T I S S I E R
PU TTC

8,80 €

QTÉ

1

TOTAL TTC

8,80 €
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